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TIPUS DE VI

Vi negre de Cabernet Sauvignon, I’edat de la vinya és de 29 anys.
Apte per vegans. Certificat per la “Union Vegetariana Espaiiola”.
Viticultura ecologica certificada pel Consell Catala de la Produccié
Agraria Ecologica.

ZONA DE PRODUCCIO

Denominacié d’origen Penedés. Alt Penedeés.

Finca Mas Codina. Vinyes propies situades en el cor del Penedes. La
orografia del terreny fa que aquesta vinya estigui a 300m sobre el
nivell del mar amb orientacié Sud, amb pendent i amb un terreny
extremadament calcari, fa que aquesta varietat expressi el seu maxim
potencial aportant aromes a fruita negra, vermella i tanins sedosos.

CLIMATOLOGIA

Hivern suau amb algunes pluges. Primavera suau i amb abséncia de pluja.
Pocs tractaments fungics a causa d’un estiu calid i sec. La maduracié ha
estat correcte tot i les complicacions que hi han hagut en I’altim moment
degut a la pluja. Seleccié manual del raim a la mateixa vinya. Verema sana
i de qualitat.

VEREMA

Verema i selecci6 del raim manual a la mateixa vinya.
Verema durant la 32 setmana de setembre del 2021.
Verema Unicament de les vinyes de la finca Mas Codina

VARIETAT DE RAIM
Cabernet Sauvignon 100 %.

ELABORACIO

Desrapat total. Fermentaci6 alcoholica del most i maceraci6 en tina d'acer
inoxidable durant 15 dies a 22°C. Maceracié amb dos remuntats diaris.
Fermentaci6 alcoholica amb llevats seleccionats. Fermentacié malolactica
amb bacteris autoctons.

El vi estd en contacte amb les seves propies lies (batonnage) fins el
moment de trasbalsar-lo a les barriques. Utilitzo de roure francés i
hongarés de 500It. En aquesta anyada hi ha un 16 % de barriques noves.
Aquest Cabernet Sauvignon s’ha elaborat sense sulfits només en el
moment de I’embotellat se li adiciona el SO».

CRIANCA | ENVELLIMENT

6 mesos en tina d’acer inoxidable, 12 mesos en bétes de roure.

EMBOTELLAT: Embotellat a la propietat en el mes d’Abril de 2023.
PRODUCCIO: Limitada a 8.000 ampolles.

DADES ANALITIQUES: Alcohol 13,36% vol.- Acidesa total tartarica
6,2 g/l.- Acidesa volatil 0,51 g/l. — PH 3,2- SO, Total 33 mg/I.
SUGGERIMENTS: Gastronomia: Plats de carn de caca, formatges curats
i embotits.

Temperatura de servei a 18°C.
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